CRossEerg Winterthur

\/orspeisen

ﬂyyeﬁtanreger

Knackiger bunter Blattsalat

Gemischter Salat nach Saisonalem Garten

Dazu servieren wir unser Hausdressing™*

Kalte Vorgpeisen

Blumenkohlcarpaccio**__asiatisch angehaucht

10.50

13.50

18.50

Handgeschnittenes Rindsfilet-Tatar Vorspeise

26.50

Hauptspeise

38.50

Saumon fumé__Wilder Rotlachs, kalt gerduchert aus Schottland

21.50

Seelenwdirmer

Tagessuppe** *

13.00

Bouillon mit Ei

13.50

Bouillon mit Sherry

14.00

Bouillon mit Mark

15.00

Warme Vorsyeisen

Rossbergspaghetti*___ Vorspeise

19.50

mit hausgemachter Tomatensauce, Rohschinken, griinem Pfeffer und Parmesan verfeinert.

Marc’s Ravioli ** * mit kostlicher saisonaler Fiillung
Vorspeise 20.50 Hauptspeise

30.50

Sautierte Riesencrevetten provencale _ mit frischen Krautern

28.50



Rossﬁerg Winterthur
Q—[aujatsyeisen
Rossﬁergﬁfassiﬁer

Geschnetzeltes Kalbfleisch 45.50

nach Rossbergart mit Rosti serviert.

Planted Geschnetzeltes™** 36.50
nach Rossbergart mit Rosti serviert

Kalbsleber ,,alla Veneziana“ 40.50

mit Butterrosti.

Fisch nach Saison und Fang
finden Sie auf unserer Wochenkarte

Guten Appetit wiinschen Ihnen Nadja & Marc Bucher samt Team!

Alle Preise sind in Schweizer Franken inklusive Mehrwertsteuer
** Vegetarisch Auch unsere vegetarischen, veganen Gaste kommen in den Genuss eines
wechselnden Angebot an frisch zubereiteten und saisonalen Gerichten.
Wir geben Thnen gerne Auskunft.

* Diese Gerichte sind NICHT glutenfrei erhiltlich
Alle Anderen servieren wir auf Anfrage gerne glutenfrei!

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitende auf Anfrage gerne.



