Vorgpeisen

Frische Austern pro Stiick 09.50
Frische wilde Austern aus Irland

Knackiger Niisslisalat**_,,mimosa*“ 14.50
mit pochiertem Ei 16.50

Dazu servieren wir Thnen unser Hausdressing**

Kiirbisssuppe** *

mit Ziegenkase verfeinert 15.50
Hausgemachte Ginseleberterrine 31.50

dazu Waldorfsalat & Portweingelée

CAVIAN
Royal Premium Gold Kaviar 30 gt 116.00
50 gr 160.00

mit hausgemachten Blinis und saurem Halbrahm
Persischer Genuss wie aus 1001 Nacht. Dieser Hybrid-Kaviar, auch bekannt als
River Beluga ist eine sorgfaltige Kreuzung aus Amur Stor und Kaluga Stor.
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Rindsfilet Rossini 56.50
Rindsfilet serviert Gnocchi® und Gemiise
dazu Giinseleber und an einer Triiffelsauce (regionaler Triiffel)

Heilbutt 54.50
pochiert an einer Caviarsauce
serviert mit Salzkartoffeln und Spinat

Canard a I’Orange 46.50

Entenbrust an hausgemachter Orangensauce®
dazu Blaukraut und Spitzli*

**Vegetarisch Auch unsere vegetarischen, veganen Giste kommen in den Genuss
eines wechselnden Angebots an frisch zubereiteten und saisonalen Gerichten.
*Diese Gerichte sind NICHT glutenfrei erhiltlich. Alle anderen servieren wir auf
Anfrage gerne glutenfrei.

Heilbutt aus Norwegen
Ente aus Frankreich

Guten Appetit wiinschen Ihnen Nadja & Marc Bucher samt Team!
Alle Preise sind in Schweizer Franken inklusive Mehrwertsteuer.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitende auf Anfrage gerne
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